
Ａ
6,000円（税・サービス料込）

プラン（お料理８品） ※写真はイメージです

中国冷菜三種盛り合せ
鮪湯霜のみぞれ造り
季節の握り寿司三種盛り
芝海老の柚子胡椒炒め
味付け牛肉の炙り焼き
肉団子と青梗菜のスープ
≪食事物チョイス≫
Ａ　天ぷらそば
Ｂ　帆立入り利久温麦
≪デザートチョイス≫
Ａ　旬のフルーツ盛り合せ
Ｂ　オレンジソースのパンナコッタ フルーツ添え

Ｂ
5,000円（税・サービス料込）

プラン（お料理７品）
※写真はイメージです

クラゲとバンバンジーの冷菜
鰤焼霜造りの叩き長芋山かけ
鰆と浅利のマヨネーズグラタン カレー風味
芝海老と白身魚の辛子炒め
ポークソテー りんごとレーズンのソース
帆立貝と鶏胸肉の利久汁
≪食事物チョイス≫
Ａ　翁そば　Ｂ　讃岐うどん
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4,000円（税・サービス料込）（お料理９品）
帆立、北寄、数の子のオレンジ風味マリネ
葱トロと千草野菜の栄ごもり
芝海老のハーブソース炒め
四川ダックのクレープ巻き
甘鯛入り茶碗蒸し 若布と蟹の餡掛け
豚肉の甘辛炒め
鶏肉、野菜、パスタのミネストローネ
≪食事物チョイス≫
Ａ　蒸し鶏入り利久温麦　Ｂ　牛肉旨煮と煎り玉子のバラ寿司
ティラミス

※写真はイメージです
※写真はイメージです

3,000円（税・サービス料込）（お料理７品）
鶏胸肉と海月の胡麻酢和え
炙り鰹とみじん野菜の叩き造り
カレイのムニエル シチリア風
芝海老とイカの梅ソース炒め
若鶏の照り焼き ママレード風味
根菜類と豚肉の蒸しスープ
≪食事物チョイス≫
Ａ　若布そば　Ｂ　讃岐うどん
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お飲み物は別料金となります

カラオケ・花束・ステージ看板の手配は有料で承ります。ご予約は10名様より承ります。
飲み放題の時間は乾杯より２時間まで、ホテル指定のビール・ウィスキー・日本酒・焼酎・ソフトドリンクに限らせていただきます。

ご予約・お問い合わせは ０１９７-６３-３８００（営業直通）まで

期間　２０１０年２月　１日

　 ～　２０１０年４月１１日

沢山飲み
食べる方々
お勧め

美味しい物
大好きな方々
お勧め


